
( ) Gluten: Made with Flour/WheatVeganVegetarian

Day Of The Dead

NOV 1ST-3RD

Aperitivo
APPETIZER

POZOLE DE HONGOS  $9 
Hominy, Guajillo Broth, Mushrooms, Tostada

Platos Principales
ENTREES

*ALAMBRE DE RES CON SALSA MESTIZA $36 
Skewered Beef Tenderloin, Chorizo, Onion, Poblanos, 

Roasted Tomatillo-Chipotle Sauce

CALLOS Y CAMARONES A LA PLANCHA $38 
Jumbo Scallops & Shrimp, Sweet Potato Purée,  

Salsa Macha, Pepitas, Marigolds

Postre
DESSERT

PAN DE MUERTO  ( ) $9
Orange Blossom-Scented Bread, Hot Chocolate

Bebidas
DRINKS

LA CATRINA $16  
El Jimador Blanco Tequila, Uruapan Charanda Blanco Rum,  

Chinola Passion Fruit, Pineapple

FUEGO Y SOMBRA $16 
Ilegal Joven Mezcal, Mi Vida-Patrón Barrel Select Reposado,  

Fresh-Squeezed Grapefruit, Agave, Chile De Arbol, Fuego

VUELO ILEGAL  1  OZ E ACH $34
Ilegal Mezcal Joven, Reposado, Caribbean Cask, Añejo

DÍA DE LOS MUERTOS
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